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 השידור החי 

ילווה בכתוביות בעברית
בהמשך יעלה תרגום לערבית
يرافق البثّ المباشر نص المحادثة على الشاشة 
بالعبريّة، ولاحقًا ستصدر ترجمة إلى العربيّة
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THE VAN LEER JERUSALEM INSTITUTE

מכון ון ליר בירושלים 

בפייסבוק  
ובאתר המכון  

 live

 שמים הכול 

 על השולחן: 
 המטבח הפלסטיני והישראלי 

על קרש החיתוך
סדרת מפגשים על אוכל ופוליטיקה

בשנים האחרונות 
הולכת ומיטשטשת ההפרדה 

בין תעשיות האוכל והיין משני צידי הקו 
הירוק. כיצד מבטא האוכל את המתח בין הטרוּאר 

 כמרחב איכות לבין הטריטוריה כמרחב פוליטי? 

 כיצד משפיעה תנועת החרם על תעשיית היין? על הטרוּאר 

בין גסטרו-פוליטיקה לגסטרו-דיפלומטיה.
בהשתתפות:

פרופ׳ ניר אביאלי | אוניברסיטת בן-גוריון בנגב
ניעמי אשקר | בעלים ויינן, יקב אשקר, כפר יאסיף

סרי ח׳ורי | בעלים ויינן, יקב פילוקליה, בית לחם
"Zone Defense" עידן בר-אולפן | משפטן, מחבר הספר

מנחים:  

 פרופ׳ דניאל מונטרסקו | האוניברסיטה המרכז אירופית, בודפשט

גל בן משה | שף ובעלים מסעדת פריזם, ברלין 

 מפגש שישי

בין טרוּאר 
לטריטוריה
 יין, אוכל 

וגבולות

שלישי

18.8.20 
19:00

Between Terroir and 
Territory: 
Wine, Food, and Borders

In recent years the distinction between the food and wine 
industries on both sides of the Green Line is being erased. How does 
food reflect the tension between terroir as a quality space and territory as 
a political space? How does the BDS movement affect the wine industry? 
The final session will conclude with an open discussion of terroir between 
gastro-politics and gastro-diplomacy. 

Participants: 
Prof. Nir Avieli | Ben-Gurion University of the Negev
Nemi Ashkar | Owner and Winemaker, Ashkar Winery, Kfar Yassif 
Sari Khoury | Owner and Winemaker, Philokalia Winery, Bethlehem
Edan Barulfan | Lawyer and author of “Regional Protection”

Moderators:  

Prof. Daniel Monterescu | Central European University, Budapest
Gal Ben Moshe | Owner and Chef, Prism, Berlin

حدود مذاق المكان: 
نتيذ وسياسة الاكل

يتلاشى في السنوات الأخيرة الفصل بين صناعات الأكل والنبيذ على جانبي الخطّ الأخضر. 
كيف يعكس الأكل التوتّر الكامن بين مذاق المكان كحيّز ذي جودة وبين الأرض كحيّز 

سياسيّ؟ كيف تؤثّر حركة المقاطعة على صناعة النبيذ؟ حول مذاق المكان بين سياسة 
الطعام ودبلوماسيّة الحدود. 

بمشاركة: 
أ.د. نير اڤيئيلي | جامعة بن چوريون

نعمة أشقر | صانع نبيذ وصاحب مصنع النّبيذ أشقر، كفر ياسيف
سري خوري | صانع نبيذ وصاحب مصنع النّبيذ فيلوكاليا، بيت لحم

عيدان بار أولفان | محامي ومؤلف كتاب »حماية اقليمية«
يُدير الجلسة: أ.د دانيال مونترسكو, وغال بن موشيه

السادس اللقاء 
المكان:حدود مذاق 
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